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STAGIONATURA	FORMAGGI	TIPICI	
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SCHEDA TECNICA: FORMAGGIO DA TAVOLA MONTEROSA COD. 030/4 

 
 
 
FORMA: FORMA CILINDRICA 8 CM ALTEZZA / DIAMETRO 33CM. 
 
PESO: 7 KG CIRCA. 
 
TIPO DELLA PASTA: FORMAGGIO A PASTA PRESSATA. 
 
SAPORE:  GUSTO DOLCE, LEGGERMENTE AROMATICO. 
 
COLORE:  CROSTA GRIGIA CON MUFFA NATURALE 
  PASTA LEGGERMENTE COLOR PAGLIERINO. 
 
CONSISTENZA:  SOSTENUTA. 
 
ASPETTO:  PASTA OCCHIATA. 
 
INGREDIENTI:  LATTE VACCINO PASTORIZZATO, CAGLIO, SALE, CLORURO DI 

CALCIO, FERMENTI LATTICI. 
 
STAGIONATURA: 50/60 GIORNI 
 
TEMP. CONSERVAZIONE: + 2° / + 6° 
 
SHELF LIFE: 90 GG.  
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CROSTA NON EDIBILE 
 
ALLERGENI:  CONTIENE LATTE (INDICATO IN INGREDIENTI) 
 
DATA ULTIMA REVISIONE:                    NOVEMBRE  2016 
 


