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SCHEDA TECNICA: ERBORINATO DI CAPRA COD.020/1 

 

INGREDIENTI:                   LATTE DI CAPRA ITALIANO, SALE E CAGLIO 

 

PRODUZIONE: IL LATTE, DOPO ESSERE STATO PASTORIZZATO VIENE COAGULATO 

 IN CALDAIETTE DA 6 Q.LI IN SEGUITO ALL’AGGIUNTA DI CAGLIO, 

 FERMENTI SELEZIONATI E LE SPORE DI PENICILLO ALLA  

 TEMPERATURA DI CIRCA 32°C 

 LA CAGLIATA OTTENUTA VIENE TAGLIATA, CAVATA PRIMA SU 

 SPERSORI E POI FORMATA IN STAMPI. 

 LE FORME COSI’ OTTENUTE VENGONO SUCCESSIVAMENTE 

 SALATE A SECCO IN SUPERFICIE. LA STAGIONATURA AVVIENE 

 SU TAVOLE DI ABETE IN CELLE ALLA TEMPERATURA DI 4°-5°C 

 È UMIDITA’ DEL 90-95%. DURANTE LA FASE DI STAGIONAURA 

 LE FORME VENGONO FORATE SULLE DUE FACCE PIANE PER  

 PERMETTERE LO SVILUPPO DELL’ERBORINATURA E  

 RIVOLTATE PERIODICAMENTE.  

 

TIPOLOGIA: FORMAGGIO A PASTA CRUDA 

 

FORMA:   CILINDRICA A SCALZO E DIRITTO CON FACCE PIANE 

 

TIPO DELLA PASTA: FORMAGGIO A PASTA CRUDA DI COLORE BIANCO, 

 MODERATAMENTE ERBORINATO DI CONSISTENZA MORBIDA- 

 CREMOSA, OCCHIATURA ASSENTE PER LA VERSIONE DOLCE. 

 PIU’ CONSISTENTE E CON ERBORINATURA PIU’ DIFFUSA E DI 

COLORE VERDE-BLU INTENSO LA VERSIONE PICCANTE 

 

CROSTA: STRUTTURA E ASPETTO ROSATO ARANCIONE SENZA 

 SCREPOLATURE O SPACCATURE. NON EDIBILE 

 

SAPORE: DELICATO, LIEVEMENTE PICCANTE LA VERSIONE DOLCE; 

 PIU’ RICCO E SAPORITO IL GUSTO DELLA VERSIONE PICCANTE 

 

CONSISTENZA: RESISTENZA, ELASTICA 

 

SPESSORE: 2-5 MM 

 

DIMENSIONI: 18-20 CM 

 

PESO: 1,5 KG CIRCA LA FORMA A OTTAVI 

 

STAGIONATURA: 55-65 GG PER IL DOLCE, 80-90 GG PER IL PICCANTE 

 

SHELF-LIFE: 45 GG DALLA DATA DI CONFEZIONAMENTO; 

 PER APPREZZARE AL MEGLIO LE CARATTERISTICHE DEL 

PRODOTTO È CONSIGLIABILE CONSUMARLO ENTRO 10 GG 

DALL’ACQUISTO. 
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CONSERVAZIONE: IN FRIGORIFERO TRA +2°C E +6°C 

 
 
VALORI ENERGETICI MEDI PER 100g DI PRODOTTO: 
 

 

Energia 1331 kJ 

318 kcal 

Grassi 25,8 g 

di cui Acidi grassi saturi 15,9 g 

Carboidrati < 1 g 

di cui zuccheri < 1 g 

Proteine 19,4 g 

Sale 1,6 g 

 

 

 
 

 

ULTIMA REVISIONE: AGOSTO 2025 

  

ELENCO ALLERGENI ALLEGATO II REG. UE 1169/2011 INGREDIENTE TRACCE 

1.CEREALI CONTENENTI GLUTINE (CIOÈ GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O I LORO 
CEPPI IBRIDATI) E PRODOTTI NO NO 

2. CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

3. UOVA E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

4. PESCE E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

5. ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

6. SOIA E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

7. LATTE E PRODOTTI DERIVATI, INCLUSO LATTOSIO SÌ SÌ 
8. FRUTTA A GUSCIO, CIOÈ MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.), NOCCIOLE (CORYLUS AVELLANA), 

NOCI COMUNI (JUGLANS REGIA), NOCI DI ANACARDI (ANACARDIUM OCCIDENTALE), NOCI DI PECAN (CARYA 

ILLINOIESIS (WANGENH) K. KOCH), NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI (PISTACIA 

VERA), NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA) E PRODOTTI DERIVATI, TRANNE FRUTTA A 

GUSCIO UTILIZZATA PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI O 
DI ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA PER LIQUORI ED ALTRE BEVANDE ALCOLICHE 

 

 

NO 

 

 

NO 

9. SEDANO E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

10. SENAPE E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVATI NO NO 
MG MG 

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 O 10 ESPRESSI 
KG L 

COME SO2 NO NO 

13. LUPINI E PRODOTTI DERIVATI NO NO 

14. MOLLUSCHI E PRODOTTI DERIVATI NO NO 


